Duracion de la carrera
Ocho semestres

Plan de estudios

Primer semestre

- Comunicacién oral y escrita basica

- Tecnologias de la informacién y la comunicacion béasica
- Fisica

- Matematicas basicas

- Introduccién a la ingenieria de agroalimentos

- Quimica general

- Aprender a aprender

Segundo semestre

- Comunicacién oral y escrita avanzada

- Tecnologias de la informacién y la comunicacién avanzada
-Inglés |

- Célculo diferencial

- Termodinamica

- Biologia

- Quimica analitica

Tercer semestre

- Sociedad y recursos naturales
-Inglés i

- Fisicoquimica

- Célculo integral

- Probabilidad y estadistica

- Quimica organica

- Metodologia de la investigacion

Cuarto semestre

- Administracién de empresas y de personal
- Inglés I

- Balance de materia y energia

- Matematicas avanzadas

- Quimica y andlisis de alimentos

- Bioquimica

- Control estadistico de la calidad

Quinto semestre

- Contabilidad basica

- Inglés IV

- Tecnologia de alimentos de origen vegetal
- Microbiologia

- Fisiologia vegetal y animal

- Bioquimica de alimentos

- Disefio experimental

Sexto semestre
- Legislacion empresarial y alimentaria

- Seguridad alimentaria
- Tecnologia de alimentos de origen animal
- Microbiologia de alimentos

- Toxicologia

- Métodos numéricos

- Préacticas profesionales |

Séptimo semestre

- Ingenieria econémica

- Ingenieria de alimentos |

- Seminario de titulacion |

- Calidad e inocuidad de alimentos

- Planeacion y disefio de plantas agroalimentarias |
- Servicio social |

- Préacticas profesionales I

Octavo semestre

- Formacion empresarial

- Ingenieria de alimentos Il

- Seminario de titulacion Il

- Optativa tecnologica

- Formulacion y evaluacion de proyectos

- Planeacion y disefio de plantas agroalimentarias I
- Servicio social Il
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Mayores informes:

Subsede Acapetahua
Calle Central Nte. S/N entre 42
y 52 Norte CP. 30580 Acapetahua, Chiapas.
Tel (918) 64 70 656
01 918 643 1601

UNIVERSIDAD DE CIENCIAS
Y ARTES DE CHIAPAS
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iDesarrolla proyectos

agroalimentarios!
www.unicach.mx




Ingenieria en
Agroalimentos

Titulo profesional que se obtiene:
Ingeniero (a) en Agroalimentos

Area de Formacion: Ingenierias y Tecnologias
Unidad Academica Adscripcion: Facultad de
Ciencias de la Nutricion y Alimentos Subsede
Acapetahua

Modalidad: Escolarizada

Descripcién

La Ingenieria en Agroalimentos proporciona una
preparacion integral al egresado proporcionan-
dole las competencias para la transformacion y
conservacion de alimentos, para la planeacion,
administracién y operacién de plantas y em-
presas agroalimentarias (como empacadoras y
procesadoras de alimentos, plantas de deriva-
dos lacteos, frigorificos y plantas de productos
vegetales, pesqueros y carnicos) y para el desa-
rrollo de proyectos agroalimentarios enfocados
al consumo humano.

Objetivo de la carrera

Formar profesionales sensibles a la problema-
tica socioecondmica y ambiental regional, con
competencias para promover el procesamiento
e industrializacion de las materias primas pro-
ducidas en la regiéon por medio del desarrollo de
nuevos productos; la formulacién de proyectos
de inversion; la planificacién, la organizacion, la
direccion y el control de empresas de alimentos
y bebidas; con una visién emprendedora y con
altos valores éticos para fomentar el desarrollo
regional bajo un paradigma de sustentabilidad.

Perfil de ingreso

Para ingresar al Programa Educativo de la Lic.
en Ingenieria en Agroalimentos, el aspirante de-
beré identificarse con las siguientes caracteris-
ticas del perfil deseado:

+ Conocer los conceptos, principios y teorias
fundamentales de la ciencias basicas.

+ Poseer interés para desarrollar actividades
dentro del sector agroalimentario.

+ Capacidad para el trabajo en equipo.

+ Capacidad de aprender de manera auténoma.
+ Capacidad de comunicacion oral y escrita.

+ Interés por el desarrollo econémico y bienes-
tar social de su comunidad y del estado.

+ Disposicion para el aprendizaje del idioma in-
glés.

+ Poseer sensibilidad por la preservacion y con-
servacion del medio ambiente y los recursos
naturales.

Perfil de egreso

+ Contribuye al desarrollo tecnolégico de nue-
vos productos en el area alimentaria.

+ Emplea técnicas de control de calidad en los
materiales y servicios involucrados en la indus-
tria alimentaria.

+ Demuestra destrezas experimentales y mane-
ja métodos adecuados de trabajo en el labora-
torio y/o industria.

+ Supervisa y asesora proyectos agroalimen-
tarios a nivel comunitario, empresarial, social y
gubernamental.

+ Participa en equipos multidisciplinarios y
transdisciplinarios en proyectos de investiga-
cion y desarrollo, asi como en proyectos de
desarrollo sustentable en el area de su especia-
lidad.

+ Conoce y aplica las bases del marco legal en
el ambito de la industria agroalimentaria.
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