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Ingenieria en
Agroalimentos

Titulo profesional que se obteniene:
Ingeniero (a) en Agroalimentos
Adscripcién: Sede Acapetahua
Duracion: 8

escrlpC‘lon

Lla In.genleno en Agroalimentos proporciona una prepara-

cién integral al egresado proporcionandole las competen-

* cias para la transformacién y conservacién de alimentos,
para la planeacién, administracién y operacién de plan-
tas y empresas agroalimentarias (como empacadoras y
procesadoras de alimentos, plantas de derivados lacteos,
frigorificos y plantas de productos vegetales, pesqueros y
carnicos) y para el desarrollo de proyectos agroalimenta-
rios enfocados al consumo humano.

Objetivo de la carrera

Formar profesionales en sensibles a la problemdtica socio-
econémica y ambiental regional, con competencias para
promover el procesamiento e industrializacién de las ma-
terias primas producidas en la regién por medio del desa-
rrollo de nuevos productos; la formulacién de proyectos de
inversién; la planificacién, la organizacién, la direccién y
el control de empresas de alimentos y bebidas; con una
visién emprendedora y con altos valores éticos para fo-
mentar el desarrollo regional bajo un paradigma de sus-
tentabilidad.

Perfll de egreso
Contribuye al desarrollo tecnolégico de nuevos productos
en el area alimentaria.

*  Emplea técnicas de control de calidad en los materiales y
servicios involucrados en la industria alimentaria.

*  Demuestra destrezas experimentales y maneja métodos
adecuados de trabajo en el laboratorio y/o industria.

*  Supervisa y asesora proyectos agroalimentarios a nivel
comunitario, empresarial, social y gubernamental.

*  Participa en equipos multidisciplinarios y transdisciplina-
rios en proyectos de investigacién y desarrollo, asi como
en proyectos de desarrollo sustentable en el area de su
especialidad.

*  Conoce y aplica las bases del marco legal en el dmbito
de la industria agroalimentaria.
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Plan de estudios

Primer semestre
» Comunicacién oral y escrita
basica
* Tecnologias de la informacién y
la comunicacién basica
* Fisica
* Matemdticas bésicas
* Introduccién a la ingenieria de
agroalimentos
* Quimica general
* Aprender a aprender

Segundo semestre
» Comunicacién oral y escrita
avanzada
* Tecnologias de la informacién y
la comunicacién avanzada
* Inglés |
* Cdleulo diferencial
* Termodindmica
* Biologia
* Quimica analitica

Tercer semestre
* Sociedad y recursos naturales
* Inglés I
¢ Fisicoquimica
* Cdleulo integral
* Probabilidad y estadistica
* Quimica orgdnica
* Metodologia de la investigacién

Cuarto semestre
* Administracién de empresas y de
personal
* Inglés Il
* Balance de materia y energia
* Matemdticas avanzadas
* Quimica y andlisis de alimentos
* Bioquimica
* Control estadistico de la calidad

Quinto semestre
* Contabilidad bésica
* Inglés IV
* Tecnologia de alimentos de
origen vegetal
* Microbiologia
* Fisiologia vegetal y animal
* Bioquimica de alimentos
* Disefio experimental

Sexto semestre
* legislacién empresarial y
alimentaria
* Seguridad alimentaria
* Tecnologia de alimentos de
origen animal
* Microbiologia de alimentos
* Toxicologia
* Métodos numéricos
* Précticas profesionales |

Séptimo semestre
* Ingenieria econémica
* Ingenieria de alimentos |
* Seminario de titulacion |
* Calidad e inocuidad de alimentos
* Planeacién y disefio de plantas
agroalimentarias |
* Servicio social |
* Précticas profesionales Il

Octavo semestre
* Formacién empresarial
* Ingenieria de alimentos |l
* Seminario de titulacién |l
* Optativa tecnolégica
* Formulacién y evaluacién de
proyectos
* Planeacién y disefio de plantas
agroalimentarias I
* Servicio social Il



